HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

g‘% Produit Label Rouge
=

@JENU

Velouté de carottes

MERCREDI

Taboulé ’ﬁ”/

Pommes de terre fagon
piemontaise

‘@*

Chevry

Semaine du 01/04 au 07/04

Salade mais, iceberg sauce
blanche

VENDREDI

*@*

Crépe au fromage

Tarte au poireau

Tortellinis ricotta
épinards sauce tomate

Poulet réti au jus

Boulettes de veau sauce
romarin

Dos de colin sauce
provencale

PLAT COMPLET

Gratin de choux fleurs

Pommes dauphines

Duo de carottes et
pommes de terre

Saint nectaire

Tomme noire

Yaourt aromatisé

et dosette de sucre

*@‘

Petit suisse aux fruits

Fromage blanc nature BIO L

Chanteneige BIO

Bleu de Bresse

Jus d'orange

Fromage blanc nature L4
BIO et dosette de sucre AB

Fruit frais BIO

Lait chocolat

Pain

Fl & | \ .
compote de peche ‘@‘ o napglgcarame 4B Moelleux au chocolat Fruit
fruit Compote de poire
. A s . Kellogg's ch !
Palmiers Pate a tartiner ellogg's choco pop's

godlters
Fruit

\,

AB

Lait BIO

Barre de chocolat
Jus de pomme
Yaourt aromatisé BIO

Pain

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

’ﬁ; Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

(LTC&MIAM!

,k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : CHE77




HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc
PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

L™

AB

g:% Produit Label Rouge
A

@JENU

LUNDI

Salade de lentilles,
emmental vinaigrette

Salade de pommes de
terre vinaigrette
ciboulette

Médaillon de surimi
mayonnaise

MERCREDI

Betteraves vinaigrette

Macédoine
mayonnaise

Chevry
Semaine du 08/04 au 14/04

Carottes rapées BIO s

vinaigrette AB

Céleri rémoulade

VENDREDI

Radis HVE Croc au sel

Chou blanc
mayonnaise

Omelette BIO nature

Sauté de porc HVE au
caramel

Sauté de volaille au
caramel

Boulettes de boeuf
sauce tomate basilic

ROti de boeuf VBF au jus

Brandade de poisson

Poélée campagnarde

Haricots blancs a la

Coquillettes Haricots plats Salade verte
tomate
Blé pilaf
. . Saint paulin BIO L Yaourt nature BIO et L
Camembert Brie pointe portion AB Bleu de Bresse dosette de sucre AB
Petlt.cotentln All et Carré ligueil Gouda Blchette de chévre Fromage bIanc.
Fines herbes aromatisé aux fruits
& [
Créme dessert Fruit frais BIO AB Fruit Beignet abricot Compote.pomme
chocolat vanille
. . . . C t .
Dessert lacté vanille Poire au sirop omp(ga:s[i):mme Fruit
Petit suisse sucré Lait Yaourt aromatisé BIO AB Pain lait chocolat
. | T . .
Jus d'orange Fruit BIO AB Jus d'ananas Petit suisse sucré Fruit
. - - Pain au chocolat - ) (%
Petit beurre biscuit BIO Kellogg's choco pop's bc;ula:ger local Jus multifruit Madeleine BIO

\,

AB

Pate a tartiner BIO

AB

Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine

7.

m Plat végétarien

’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : CHE77

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces



Chevry

2IENU C  Sfodybftoaye)
-\ 2 Semaine du 15/04 au 21/04
@\: .

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

AB

g‘% Produit Label Rouge
=

Croisillon au fromage

Salade verte croGtons
et fromage

Duo de choux rapés
vinaigrettes

Haricots verts
emmental vinaigrette

Poireaux vinaigrette

Tomates vinaigrette

Carottes rapées
vinaigrette

Choux rouges et raisins
vinaigrette

Sauté de boeuf VBF

Escalope de volaille

R6ti de porc mirepoix

Pizza au fromage

Colin pané MSC

Tex Mex napolitaine de pommes quartier de citron
Ro6ti de dinde mirepoix
de pommes PP
Ratatouille Farfalles Purée de pois cassés Salade verte Epinards béchamel
Semoule

Riz pilaf

Yaourt aromatisé

Petit suisse sucré

|
Emmental BIO portion

Mimolette portion

Pont I'évéque

Chanteneige

Edam BIO

Vache picon

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Yaourt aromatisé

Confiture fraise BIO

Barre de chocolat BIO

Fruit frais BIO Comr;c;)treic;;c:mme Fruit frais BIO AE’ Mousse chocolat au lait Flan parisien
Fruit frais Ananas au sirop
Novly chocolat Fron}?ﬁﬁ:;gc aux AE' Lait Lait chocolat Yac?:sr;tzzt:;esfl?eet AB'
Jus de pomme Jus multifruits Comp?rt:i:;omme Fruit BIO AE' Jus d'orange
Pain Palmiers Pain Kellog's miel pop's

Barre bretonne

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, greves,...)

| omp Plat contenant du porc
B o

B

Préparé dans notre cuisine
W,
m Plat végétarien

’

(LTC&MIAM!

,k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : CHE77




HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

@JENU

LUNDI

CEuf dur mayonnaise

Radis HVE Croc au sel

Salade hollandaise

MERCREDI

Betteraves BIO
vinaigrette

Brocolis sauce César

aB
.

Carottes rapées
vinaigrette

Chou blanc vinaigrette

Chevry

Semaine du 22/04 au 28/04

VENDREDI

Médaillon de surimi
mayonnaise

Cordon bleu de volaille

Saucisse de Toulouse

Saucisse knack de
volaille

Boeuf miroton

Couscous végétarien aux
pois chiches (plat végé)

Dos de colin sauce
tomate

Petits pois BIO

AB

Lentilles

Carottes persillées

Semoule BIO

S5

Purée de panais

Blé pilaf Légumes couscous BIO
. . . Bichette de ché L - .
Croc'lait Saint nectaire uche ? © chevre Camembert BIO AB Petit suisse sucré
mélange
Mimolette Saint paulin Vache qui rit Brie pointe arc::r:woaTijgzgj(afr:ﬁits
. . lle flottante cre . . . . .
Fruit frais € flottan ? creme Fruit frais Fruit frais Cake marbré ’ﬁ’
anglaise
Compote de pommes Liégeois vanille Compote_ pomme
banane fraise
. L , , Pain au chocolat o s . L . L
Petit beurre BIO AB Kellogg's choco pop's Boulanger local Pate 3 tartiner BIO AB Madeleine BIO AB

Jus d'orange

Petit suisse sucré

(%

AB

Fruit frais BIO

Lait litre

Jus d'ananas

Yaourt aromatisé BIO

Jus Multifruit

Petit suisse sucré

Pain

Fruit golter

Lait chocolat

L¥] Produit issu de I'agriculture biologique

AB

Plat contenant du porc

;ﬁ; Préparé dans notre cuisine

(LICEMIAM!

~ -
k

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : CHE77

g% Produit Label Rouge Plat végétarien
Y

’

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



I Chevry
o\ V& Semaine du 29/04 au 05/05
@JdENU /04 2u05/

Carottes rapées BIO
vinaigrette

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc| | Tomates vinaigrette

(™

AB

Choux fleurs
vinaigrette

Macédoine
mayonnaise

Crépe au fromage

[

Taboulé BIO AB

Salade de pommes de
terre thon ciboulette

PLAT CHAUD

Pates mexicaines

Déclinaison sans porc

Carbonade de boeuf

Jambon HVE a |'échalote

Jambon de dinde sauce du
jour

tomates vinaigrette

Pavé de poisson blanc
MSC sauce thym citron

PLAT COMPLET
GARNITURE

Pommes rissolées

Flageolets

Haricots verts

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

PRODUIT LAITIER

Yaourt aromatisé

Brie pointe

Carré ligueil

Yaourt aromatisé BIO

Petit suisse sucré

Chaource AOP

Emmental

Fruit
DESSERT

(™

Fruit frais BIO AB

Compote de poire

Compote pomme vanille

Fruit

Pomme cuite nature

Riz au lait

Kellogg's miel pop's

Fruit frais BIO

LES GOUTERS

Lait chocolat

Palmiers

Jus de pomme

Yaourt nature BIO et -
dosette de sucre AB

Barre bretonne

Jus d'orange

Fromage frais aux fruits
BIO

A,

AB

Palet breton BIO

Compote de pommes
banane

Lait

Produit de saison

AE’ Produit issu de I'agriculture biologique

g% Produit Label Rouge
A
. T

Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine
@ P

m Plat végétarien

’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine

Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : CHE77




